DEJEUNER - SEMAINE 12 / 2024

LUNDI 18/03

JAMBON SEC BEURRE

TOMATES A LA CREME @
MACHE BETTERAVE ROUGE

o0

P'TIT BRIN DE VEAU A
L'EMMENTAL A LA CREME

S

FILET DE CABILLAUD CREME
D'AIL

GNOCCHIS DE POMMES DE
TERRE

CAROTTES SAUTEES
PERSILLADE €2

FROMAGE PORTION

FRUIT CRU
CREME DESSERT CHOCOLAT
CREME DESSERT VANILLE

/

.

MARDI 19/03

CELERI REMOULADE @

SALADE MARCO POLO @

SALADE VERTE MAIS ET
SURIMI &

CERVELAS OBERNOIS

FILET DE POISSON
MEUNIERE &

GRATIN DAUPHINOIS &)

FONDUE DE POIREAUX @

FROMAGE COUPE FERMIER

FRUIT CRU
ILE FLOTTANTE
FLAN AU CARAMEL

MERCREDI 20/03

CAROTTES RAPEES
CHAMPIGNON GRECQUE
SALADE VERTE

FAJITAS DE POULET @
FAJITAS AUX HARICOTS

ROUGES 7 &

CEREALES MELI MELO
GOURMAND

FROMAGE PORTION

FRUIT CRU

RIZ AU LAIT NAPPE
CARAMEL

JEUDI 21/03

CONCOMBRE A LA CREME

SALADE DE COURGETTE AUX
AGRUMES &)

PATE DE FOIE

CRISPY TENDER DE POULET
w5
i

MOULES MARINIERES & @&

FRITES

ENDIVES BRAISEES &3

FROMAGE COUPE @&

FRUIT CRU
YAOURT A BOIRE

VENDREDI 22/03

PIEMONTAISE AUX OEUFS

ROSETTE DE LYON &
SALADE VERTE

BOUDIN BLANC AUX
POMMES

CASSOLETTE DE COLIN AU
CURRY & @&

PUREE DE POMMES DE
TERRE

POELEE DE LEGUMES

YAOURTS &

FRUIT CRU
DONUTS CHOCOLAT

f} Menu conseillé @ Bio
“ Veégétarien

* Aide UE a destination des écoles

Local

@ Fait Maison



DINER - SEMAINE 12 / 2024

LUNDI 18/03 MARDI 19/03 MERCREDI 20/03 JEUDI 21/03 VENDREDI 22/03
SALADE ENDIVE AUX TABOULE ©
AGRUMES © @ @& OEUFS DURS MAYORNAISE QUICHE LORRAINE
BLANQUETTI%DE VOLAILLE BOUDIN BLANC AUX POISSON BORDELAISE &
HACHIS PARMENTIER © POMMES
, MACARONIS AU BEURRE
SALADE VERTE POTEE DE LEGUMES GRATIN D'EPINARD
FROMAGE PORTION
FROMAGE PORTION FROMAGE PORTION FROMAGE PORTION
FRUIT CRU
FRUIT CRU FRUIT CRU FRUIT CRU o
BROWNIES ET CREME COUPE TIRAMISU
COMPOTE TOUS ERUITS MNIES ETC CREME DESSERT CHOCOLAT
o ) AN /
74 Menu conseillé @ Bio @ Fait Maison
Local @ Veégétarien

* Aide UE a destination des écoles



