DEJEUNER - SEMAINE 13 / 2024

LUNDI 25/03

MARDI 26/03

MERCREDI 27/03

JEUDI 28/03

SALADE LANDAISE & &9

VENDREDI 29/03

ROSETTE DE LYON &

CAROTTES RAPEES X X
SALADE CARNAVAL &) CALADE DE BETTERAVES CONCOM BR%A LA CREME
PATE EN CROUTE SALADE DE PERLE OCEANE
SALADE VERTE ROUGES MIMOSAS & 00 @&
\ : MACHE
FRIAND AU FROMAGE FILET DE MAQUEREAUX A LA TABOULE © SALADE D'ENDIVES AU BLEU
MOUTARDE SALADE VERTE S
CORDON BLEU DE DINDE CUISSE DE POULE CONFITE
ROTI DE DINDE RAVIOLES VEGETARIENNE SAUCISSE DU PERCHE AIGUILLETTE DE COLIN
POISSON BORDELAISE & GRILLEE D'ALASKA
SAUTE DE PORC A e
k.
UANCIENNE &) 25 OMELETTE AU FROMAGE ROGNONS DE BOEUF
HARICOTS BLANCS TOMATE MARCHAND DE VIN @

RIZ GRECQUE (7 &

FONDUE DE POIREAUX @

POMME CUBE AROMATISEE

RATATOUILLE

CAROTTES A LA CREME &

PATE AU BEURRE &)

o POMME AU FOUR &) &
FROMAGE OMAGE O POELEE DE LEGUMES
FROMAGE COUPE FERMIER
FROMAGE FROMAGE COUPE FERMIER RUIT CRU o
FROMAGE
FRUIT CRU COUPE COCO BANANE
CHOCOLAT & ILES FLOTTANTES YAOURT GOURMAND
FROMAGE FRAIS BIO INDIV FRUIT CRU
SALADE DE FRUITS COUPE TIRAMISU © FRUIT CRU
FRUIT CRU
AN AN J

fb Menu conseillé @ Bio @ Fait Maison

Local “ Veégétarien

* Aide UE a destination des écoles



DINER - SEMAINE 13 / 2024

LUNDI 25/03

MARDI 26/03

MERCREDI 27/03

JEUDI 28/03

VENDREDI 29/03

SALADE TAHITIENNE @ ':ﬁ'

ROTI DE VEAU A_L'ANANAS

e

SALADE CHEVRE cHAUD @

FILET DE COLIN SAUCE
DIEPPOISE &'

TOMATE MOZZARELLA

SALADE MEXICAINE &

BURGER'S BOEUF MAISON

SPAGHETTIS CARBONARA
CEREALES A L'INDIENNE & e O
FROMAGE FRITES
FROMAGE
FROMAGE FRUIT CRU FROMAGE
FRUIT CRU FRUIT CRU CREME PANACOTTA & FRUIT CRU
COCKTAIL DE FRUITS CRUMBLE Ag POMMES @ SUNDAE
TROPICAUX i
\_ J AN

fj Menu conseillé @ Bio @ Fait Maison

Local @ Veégétarien

* Aide UE a destination des écoles



